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e PRZYSTAWKI

GESIE WATROBKI

cebulka / pieczarka / czerwone wino
karmelizowane jabtko / estragon

WIOSENNE CARPACCIO

ogorek matosolny / pomidor malinowy
burak kiszony / czerwona cebula
twarod / dressing malinowy

SZPARAGI

sos holenderski / chrupigcy bekon
sadzone jajko

TATAR WOLOWY

cebulka / ogorek kiszony / kapary
z6ttko / chips pszenny

« ZUPY

ROSOL Z GESI

makaron nalesnikowy / zielona
pietruszka

BOTWINKA

mtody burak / siekany koper / creme
fraiche / jajko poszetowe

ZUPA Z DORSZA

mtody ziemniak / stodka smietana
pietruszka / koper

\ DANIE WEGETARIANSKIE

MENU

18,00

18,00

29,00

33,00

16,00

16,00

18,00
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« DANIA GLOWNE

SALATKA WIOSENNA

satata rzymska / grillowany kurczak
szparagi / czerwona cebula
kukurydza / dressing truskawkowy

£0OSOS Z PIECA

grillowane warzywa / ziemniaki
z koprem / sos cytrynowo-kaparowy

FILET Z GESI

gotabek z mtodej kapusty / ragout
z rabarbaru / warzywa sezonowe

STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ

mtody ziemniak / szpinak
blanszowany / sos z zielonego pieprzu

GULASZ Z SERC GESICH

placek ziemniaczany / creme fraiche
satatka z kiszonych pomidorow

PLACUSZKI Z MLODEJ KAPUSTY

jajko poszetowe / kwasna $mietana
kiszona kalarepa

PIEROGI Z SOCZEWICA

rukola / orzeszki Pini / oliwa dyniowa

« DESERY

LODOWE PARFAIT

maliny / pistacje / beza / mieta

CIASTO SEZONOWE

rabarbar / migdatowa kruszonka / lody
z kwasnego mleka / laska wanilii

29,00

53,00

62,00

75,00

29,00

17,00

25,00

17,00

16,00



