
menu gęsina
goose menu

gęsie wątróbki
cebulka / pieczarka / czerwone wino / karmelizowane jabłko / estragon

onion / mushroom / red wine / caramelised apple / tarragon

140g - 18 PLN

rosół z gęsi
makaron naleśnikowy / zielona pietruszka

pancake noodles / parsley

250ml - 16 PLN

filet z gęsi
gołąbek z młodej kapusty / ragout z rabarbaru / warzywa sezonowe

young cabbage wraps / rhubarb ragout / seasonal vegetables

200g - 62 PLN

gulasz z gęsich serc
placek ziemniaczany / creme fraiche / sałatka z kiszonych pomidorów

potato pancake / creme fraiche / pickled tomato salad

200g - 29 PLN



opcja wegańska

przystawki - zupy
starters & soups

tatar wołowy
cebulka / ogórek kiszony / kapary / żółtko / chips pszenny

beef tartare / onion / pickled cucumber / capers / egg yolk / wheat chip

120g - 33 PLN

botwinka
młody burak / siekany koper / creme fraiche / jajko poszetowe

young beetroot / chopped dill / creme fraiche / poached egg

250ml - 16 PLN

zupa z dorsza
młody ziemniak / słodka śmietana / pietruszka / koper

young potato / sweet cream / parsley / dill

250ml - 18 PLN

wiosenne carpaccio
ogórek małosolny / pomidor malinowy / burak kiszony / czerwona cebula 

 twaróg / dressing malinowy

150g - 18 PLN

fresh pickled cucumber / raspberry tomato / pickled beetroot / red onion / cottage
cheese / raspberry dressing

szparagi
sos holenderski / chrupiący bekon / jajko sadzone
asparagus / hollandaise sauce / crispy bacon / fried egg

5szt. - 29 PLN

opcja wegetariańska



opcja wegańska

placuszki z młodej kapusty
jajko poszetowe / kwaśna śmietana / kiszona kalarepa

young cabbage pancakes / poached egg / sour cream / pickled turnip

3 szt. - 17 PLN

pierogi z soczewicą
rukola / orzeszki Pini / oliwa dyniowa

lentil ravioli / arugula / pine nuts / pumpkin oil

8 szt. - 25 PLN

jagnięcina
ziemniaki puree / gotowane warzywa / sos musztardowy

veal / potato puree / boiled vegetables / mustard sauce

250g - 79 PLN

sałatka wiosenna
sałata rzymska / grillowany kurczak / szparagi / czerwona cebula / kukurydza

dressing truskawkowy

150g - 29 PLN

romain lettuce / grilled chicken / asparagus / red onion / corn / strawberry dressing

łosoś z pieca
grillowane warzywa / ziemniaki z koprem / sos cytrynowo-kaparowy
baked salmon / grilled vegetables / potatoes with dill / lemon-caper sauce

200g - 53 PLN

stek z polędwicy wołowej
młody ziemniak / szpinak blanszowany / sos z zielonego pieprzu
beef steak / young potatoes / blanched spinach / green pepper sauce

200-250g - 75 PLN

dania główne
main dishes

opcja wegetariańska



lodowe parfait
maliny / pistacje / beza / mięta

17 PLN

iced parfait / raspberries / pistacchio / marengue / mint

ciasto sezonowe
na ciepło / rabarbar i inne owoce sezonowe / lody z siadłego mleka

seasonal cake served warm / rhubarb / orher seasonal fruit / sour milk icecream

16 PLN

desery
desserts

szef kuchni poleca
chef's recommendation

knedle z truskawkami
strawberry dumplings

200g - 16 PLN



weekendowe grillowanie
weekend grill

pierś z kurczaka
jogurt grecki / mango / curry
greek yoghurt / mango / curry

150g - 22 PLN

filet z łososia
ananasowa marynata z chilli

chilli - pineapple marinade

200g - 45 PLN

warzywa duszone
szparagi / papryka / cukinia / pieczarka
asparagus / paprika / zucchini / mushroom

150g - 12 PLN

kiełbaski z gęsiny
maliny / pistacje / beza / mięta

19 PLN

goose meat sausages

burger z gęsiną
kotlet z gęsiny / warzywa / bułka z sezamem

goose meat cutlet / vegetables / sezame bun

200g - 26 PLN

młody ziemniak
masło czosnkowe

young potato / garlic butter

150g - 6 PLN

pierś z gęsi
goose breast

200g - 58 PLN

 *  w przypadku złych warunków atmosferycznych menu grillowe może być niedostępne

in case of bad weather conditions the grill menu may be unavailable


