
menu gęsina
goose menu

gęsie żołądki
grzyby / placek ziemniaczany / śmietana

goose gizzards / potato pancake / cream

140g - 25 PLN

rosół z gęsi
makaron naleśnikowy / zielona pietruszka
goose consomme / pancake noodles / parsley

250ml - 16 PLN

filet z gęsi
gołąbek z młodej kapusty / owoce i warzywa sezonowe

goose breast / young cabbage wraps / seasonal fruit & vegetables

200g - 62 PLN

gulasz z gęsich serc
placek ziemniaczany / creme fraiche / sałatka z kiszonych pomidorów

goose heart stew / potato pancake / creme fraiche / pickled tomato salad

200g - 32 PLN

udo z gęsi konfit
czeski knedel / czerwona kapusta / wiśnie

goose leg confit / czech dumpling / red cabbage / cherries

200g - 54 PLN

Tatar z gęsi
jajko przepiórcze / tost razowy / ogórek kiszony / cebula

goose tartare / quail egg / wholemeal toast / pickled cucumber / onion

100g - 24 PLN

krupnik z gęsich żołądków
kasza pęczak / warzywa

barley soup / pearl barley / vegetables

250ml - 18 PLN

gęsina na sposób orientalny

Duck oriental style, rice pasta, vegetables, sezame seeds, cashew nut
150g - 28 PLN

makaron ryżowy, warzywa, sezam, orzechy nerkowca



opcja wegańska

przystawki - zupy
starters & soups

tatar wołowy
cebulka / ogórek kiszony / kapary / żółtko / chips pszenny

beef tartare / onion / pickled cucumber / capers / egg yolk / wheat chip

120g - 33 PLN

krem z dyni
ser pleśniowy

cream of pumpkin / soft cheese

250ml - 16 PLN

zupa z dorsza
młody ziemniak / słodka śmietana / pietruszka / koper

cod soup / young potato / sweet cream / parsley / dill

250ml - 18 PLN

opcja wegetariańska

kotleciki z ciecierzycy
liście młodego szpinaku / sałata / warzywa sezonowe / kiszona rzepa / dip musztardowy

200g - 23 PLN

chickpea cakes / fresh spinach leaves / lettuce / seasonal vegetables / sour turnip / mustard dip

krewetki w tempurze
zielona sałata dip majonezowo - czosnkowy

king prawns in tempura / green leaves mayo- garlic sauce

5 szt. - 150g - 45 PLN

barszcz ukraiński
wegański lub z jajkiem i śmietaną

Ukrainian borsch vegan or with egg & cream

250ml - 15 PLN

sałatka jesienna
zielona sałata / gruszka / orzechy laskowe / figi / owocowy winegret

mixed greens / pear / hazelnuts / figs / fruit vinaigrette 

200g - 29 PLN



opcja wegańska

sałatka nicejska
sałata / jajko / tuńczyk / oliwki / sos musztardowy

200g - 29 PLN

Nicoise salad / greens / egg / tuna / olives / mustard dressing

łosoś z pieca
grillowane warzywa / ziemniaki z koprem / sos cytrynowo-kaparowy
baked salmon / grilled vegetables / potatoes with dill / lemon-caper sauce

200g - 53 PLN

dania główne
main dishes

opcja wegetariańska

pierogi z soczewicą
rukola / orzeszki Pini / oliwa dyniowa

lentil ravioli / arugula / pine nuts / pumpkin oil

8 szt. - 25 PLN

placuszki z dyni
jajko sadzone / sos chrzanowy

pumpkin pancakes / fried egg / horseraddish sauce

3 szt. - 17 PLN

dorsz z grzybami leśnymi
glazurowana marchew / ziemniaki / rozmaryn / sos śmietanowy

cod baked with forest mushrooms / glased carrot / potatoes / rosemary / cream sauce

200g - 49 PLN

risotto
grzyby leśne

risotto / forest mushrooms

200g - 32 PLN



opcja wegańskaopcja wegetariańska

sernik z orzechów nerkowca
coulis z owoców sezonowych

cashew cheesecake / seasonal fruit coulis

16 PLN

lodowe trio
kompozycja lodów własnego wyrobu

15 PLN

three scoops of home made ice cream

desery
desserts

szef kuchni poleca
chef's recommendation

jagnięcina
ziemniaki puree / gotowane warzywa / sos musztardowy

lamb / potato puree / boiled vegetables / mustard sauce

250g - 79 PLN

stek z polędwicy wołowej
młody ziemniak / szpinak blanszowany / sos z zielonego pieprzu
beef steak / young potatoes / blanched spinach / green pepper sauce

200-250g - 75 PLN

Śliwkowe crumble

150g - 18 PLN

plum crumble / oat flakes / chocolate mousse

pierogi z gęsiną

Goose ravioli with fried onion
5 szt. - 29 PLN

z zasmażaną cebulką

płatki owsiane / mus czekoladowy

gofry gruszkowe

150g - 20 PLN

pear waffels / vanilaicecream / maple syroup
lody waniliowe / syrop klonowy


