
opcja wegańska

przystawki 
starters

tatar wołowy
cebulka / ogórek kiszony / kapary / żółtko

beef tartare / onion / pickled cucumber / capers / egg yolk

120g - 33 PLN

opcja wegetariańska

chrupiące sardele
majonez / ogórek kiszony / cytryna 

150g - 22 PLN

crispy anchovies / mayonnaise / pickled cucumber / lemon

carpaccio z cukinii
pesto z rukoli / musztarda francuska / prażony słonecznik / oliwa truflowa

150g  - 18 PLN

zucchini carpaccio / arugula pesto / French mustard / fried sunflower seeds / truffle oil

zupa kurkowa
warzywa sezonowe

chanterelle mushroom soup / seasonal vegetables

250ml - 18 PLN

krem ze świeżego ogórka 
siekany koper / mleko kokosowe / ryż jaśminowy

cream of fresh cucumber / chopped fennel / coconut milk / jasmine rice

250ml - 16 PLN

zupy
soups

bouillabaisse
 francuska zupa rybna

łosoś / owoce morza / pomidor
French fish soup / salmon / seafod / tomato

250ml - 22 PLN



Sałatki
Salads

sałatka letnia
sałata lodowa / arbuz / ser halloumi / orzechy / owoce sezonowe / sos miodowo-miętowy

150g  - 28 PLN

iceberg lettuce / watermelon / halloumi cheese / nuts / seasonal fruit / honey-mint sauce

opcja wegetariańska opcja wegańska

dania główne
main dishes

stek z polędwicy wołowej 
masło czosnkowe / purée z topinambura / ziemniak konfitowany 

 pieczarka smażona / szpinak blanszowany / sos z czerwonego wina 

beef tenderloin steak /  garlic butter / Jerusalem artichoke puree / confit potato /
 fried mushroom / blanched spinach / red wine sauce

200-250g - 85 PLN

łosoś z patelni
 komosa ryżowa  / bakłażan / papryka / kolendra / fasola zielona 
Grilled salmon / quinoa / eggplant / pepper / coriander / green beans

200g - 70 PLN

kotleciki jagnięce
purée ziemniaczane / młoda kapusta / chilli / szparagi / sos demi glace

lamb cutlets / potato puree / young cabbage / chilli / asparagus / demi glacé sauce

250g - 85 PLN

dorsz w sosie kurkowym
purée z ziemniaków / bób z miętą

cod / chanterelle sauce / potato puree / broad bean with mint

200g - 65 PLN

ser burrata 
pesto z rukoli / oliwa z oliwek / pistacja / pomidor cherry

burrata cheese / arugula pesto / olive oil / pistachio / cherry tomato

125g  - 39 PLN



placuszki z młodej kapusty
pesto z pietruszki i czarnuszki / marchew / dymka / jajko w koszulce / koper
young cabbage cakes / dill & blac seed pesto / carrot / shallot / poached egg / fennel

3 szt. - 19 PLN

opcja wegetariańska opcja wegańska

desery
desserts

ciasto czekoladowe

16 PLN

chocolate cake / raspberry coulis / pistacchio ice-cream - meringue
 sos malinowy / lody pistacjowe / beza

tarte tatin z morelami

18 PLN

lody waniliowe / sos anglaise
apricot tarte tatin / vanila ice cream / anglaise sauce

pierogi z soczewicą
rukola / orzeszki Pini / oliwa truflowa

lentil ravioli / arugula / pine nuts / truffle oil

8 szt. - 25 PLN

curry z bakłażanem
ciecierzyca / pomidor / imbir / pita

eggplant curry / chickpea / tomato / ginger / pita

200g - 28 PLN

Kokosowy jagielnik

18 PLN

coconut millet cake / nuts / fig / jelly
 truskawki / orzechy / figa / galaretka

dania sezonowe
seasonal dishes

biały chłodnik z sorbetem z buraka

16 PLN
white vegetable chilled soup with beetroot sorbet

pierogi z jagodami

24 PLN
blueberry ravioli



menu gęsina
goose menu

burger z gęsiną
sałata / piklowane warzywa / ogórek konserwowy / dip z wędzonej śliwki

goose burger / lettuce / pickled vegetables / gherkin / smoked plum dip

200g - 25 PLN

podroby gęsie
brukiew / rydze / szalotka / białe wino / grzanka

150g  - 27 PLN

goose offal / turnip / saffron milk cups / shallot / white wine / toast

rosół z gęsi
makaron naleśnikowy / zielona pietruszka
goose consommé / pancake noodles / parsley

250ml - 16 PLN

Sałatka z wędzona  gęsią 
sałata rzymska  / pomidor koktajlowy / rodzynki / parmezan /awokado /  dip majonezowo-

szczypiorkowy 

 smoked goose salad / Romaine lettuce / cherry tomato / raisins / parmesan 
avocado / mayonnaise & chive dip

150g  - 34 PLN

Udo gęsie Konfit duszone w śmietanie 
purée ziemniaczane z kiszonym ogórkiem /fasola szparagowa / pieczarka / marchew

świeży rozmaryn

 goose thigh stewed in cream /  potato puree with pickled cucumber /green bean / mushroom
 carrot / fresh rosemary

250 - 300g  - 85 PLN

Pierś z gęsi w marynacie z pigwy 
suszona figa / purée z zielonego groszku / karmelizowane buraczki /  kapusta pak-choi

goose breast marinated with quince /  dried fig / green pea puree / caramelised beetroot / pak-choi

200g  - 54 PLN

pierogi z gęsiną

goose ravioli / fried onion
5 szt. - 29 PLN

zasmażana cebulka


