TATAR WOLOWY
BEEF TARTARE

cebulka / ogorek kiszony / majonez z musztarda francuska / zottko / grzanka shokupan /
grzyby marynowane
onion / pickled cucumber / mayonnaise with French mustard / egg yolk / shokupan toast /
marinated mushrooms /100 g

69 PLN

POMIDOR MALINOWY

RASPBERRY TOMATO

pomidor / ser burrata / bazylia / cebulka czerwona / oliwa szczypiorkowa /
bazyliowe pesto
tomato / burrata cheese / basil / red onion / chive olive oil / basil pesto /150 g

54 PLN

ZIOLOWY SANDACZ SOUS VIDE (27 @

HERBAL ZANDER SOUS VIDE

filet z sandacza / sos Soubise /oliwa koperkowa / limonka
pike-perch fillet / Soubise sauce / dill olive oil / lime /150 g

54 PLN

opcja bezglutenowa (27 opcja wegetarianska

@ szefowa kuchni poleca



CHLODNIK Z OGORKA MALOSOLNEGO

COLD PICKLED CUCUMBER SOUP

ogoérek gruntowy / ogérek matosolny / maslanka / morela / halloumi
field cucumber / lightly salted cucumber / buttermilk / apricot / halloumi/ 250 m|

31 PLN

BOUILLABAISSE
BOUILLABAISSE

tosos / dorsz / owoce morza / pomidor
salmon / cod / seafood / tomato / 250 m|

36 PLN

LETNIA ZUPA Z KURKAMI

SUMMER SOUP WITH CHANTERELS

kurki / fasola szparagowa / wtoszczyzna / ziemniak / koperek / émietanka
chanterelles / green beans / vegetables / potato / dill / cream / 250 m

31 PLN

opcja bezglutenowa opcja weganska



PIECZONA MORELA Z SEREM GORGONZOLA
BAKED APRICOTS WITH GORGONZOLA CHEESE

kolorowa satata / grzanki ziotowe / orzech laskowy / feta /

dressing malinowo-musztardowy
colorful salad / herb croutons / hazelnuts / feta cheese / raspberry-mustard dressing / 200 g

58 PLN

SZPARAGI W PANCO Z CHILLI MAYO
ASPARAGUS IN PANKO WITH CHILLI MAYO

szparagi/ mtode liscie sataty / dresing miodowo cytrynowy
asparagus/young lettuce / honey-lemon dressing / 200 g

58 PLN

opcja weganska



ALer

GOLONKA WIEPRZOWA Z KOSCIA

MARYNOWANA W MUSZTARDZIE FRANCUSKIEJ]
PORK SHANK ON THE BONE MARINATED IN FRENCH MUSTARD

duszona mtoda kapusta / kluska $laska
stewed young cabbage / Silesian dumpling /200 g

87 PLN

CIELECINA SALTIMBOCCA @
VEAL SALTIMBOCCA

gorka cieleca / prosciutto / gorgonzola / risotto z kurkami / biata rzodkiew / szatwia
veal loin / prosciutto / gorgonzola / chanterelle risotto / white radish / sage /200 g

94 PLN
STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ]
BEEF TENDERLOIN STEAK

kuskus z grzybami / fasola szparagowa / pikantny ogérek z chilli
couscous with mushrooms / green beans / spicy cucumber with chili /250 g

140 PLN

PLACKI| Z FASOLI SZPARAGOWEJ] Z JAJEM POCHE
GREEN BEAN PANCAKES WITH EGG POCHE

fasola szparagowa / marchew / czerwona cebulka / ziemniak / siekany koper /
jogurt grecki
green beans/ carrots / red onion / potato / chopped dill / Greek yogurt /150 g

54 PLN

@ szefowa kuchni poleca Yg] opcja wegetarianska



ALer

KANAPKA Z KURKAMI
SANDWICH WITH CHANNEL

bagietka wtoska / kremowy serek / cebula / jajo / szczypior / duszona kurka / parmezan
ltalian baguette / cream cheese /onion / egg/ chives / stewed chanterelle / parmesan

58 PLN

FILET Z SANDACZA W MARYNACIE MISO
ZANDER FILLET IN MISO MARINADE

czarna soczewica / mtoda marchew / sos pomaranczowy / oliwa koperkowa
black lentils / young carrots / orange sauce / dill olive oil / 200 g

86 PLN

POLEDWICA Z DORSZA SOUS VIDE
SOUS VIDE COD TENDERLOIN

puree z selera / mtoda kapusta / szpinak / sos Beurre Blanc
celery puree /young cabbage / spinach / Beurre Blanc sauce / 200 g

94 PLN

SMAZONY POMIDOR

FRIED TOMATO

pomidor / panierka panco / Vegangurt / majonez z lubczykiem / satata rzymska
tomato / panko breadcrumbs / Vegangurt / lovage mayonnaise / romaine lettuce /200 g

52 PLN

opcja bezglutenowa opcja weganska



SZARPANA GESINA
PULLED GOOSE

polenta kukurydziana / szpinak / pieczarka / $mietanka / parmezan
corn polenta / spinach / mushroom / cream / parmesan /150 g

52 PLN

TATAKI Z GESINY
GOOSE TATAKI

sos ponzu / pistacja / chrupiace chili / ziemniaczany chrust
ponzu sauce / pistachio / crispy chili / potato crisps /150 g

59 PLN

ROSOL NA GESINIE
GOOSE BROTH

makaron nalesnikowy / zielona pietruszka
pancake noodles / fresh parsley / 250 m|

29 PLN

SALATKA Z WEDZONA GESIA
SMOKED GOOSE SALAD

satata rzymska / mango / awokado / ogérek / szalotka / grapefruit
romaine lettuce / mango / avocado / cucumber / shallot / grapefruit /150 g

56 PLN

opcja bezglutenowa



MENU GESINA/GCOOSE MENU

MENU L.

KONFITOWANE UDO Z GESI
CONFIT GOOSE LEG

pyzy ziemniaczane / burak zasmazany / sos zurawinowo-pomaranczowy
potato dumplings / fried beetroot / cranberry-orange sauce /250 g

99 PLN

FILET Z GESI SOUS VIDE @
SOUS VIDE GOOSE BREAST

puree ziemniaczane / cydrowo-cytrynowy sos gravy / kalafior
mashed potatoes / cider-lemon gravy / cauliflower / 200 g

94 PLN

PIEROGI| Z GESINA
GOOSE DUMPLINGS

konfitura z czerwonej cebuli/ 5 szt.
red onion preserve / 5 psc.

56 PLN

@ szefowa kuchni poleca

P

o000




DESERY / DESSETS

MENU £

o000

A LA KARPATKA
A LA KARPATKA

mMus z mascarpone / owoce sezonowe / ciasto francuskie
mascarpone mousse / seasonal fruit / puff pastry /150 g

38 PLN

RABARBAR SOUS VIDE
RHUBARB SOUS VIDE

krem biata czekolada i kozi ser / kruszonka migdatowa / consomme rabarbarowe
white chocolate and goat cheese cream / almond crumble / rhubarb consomme /150 g

38 PLN

LENIWE Z PALONA SMIETANA
LAZY DUMPLINGS WITH BURNT CREAM

jagoda / Créme patissiere
blueberry / Créme patissiere /150 g

38 PLN



